Herzlich Willkommen 1im

Flschhaus & Fischgaststitte Heilbronner

Familienunternehmen seit 1392

Ich darf Sie rechtherzlich in unserem Traditionsgefiithrten Familienunternehmen
HEILBRONNER begriilen. Wir, die Familie Heilbronner mit unserem gesamten
Team, stehen seit 1392 fiir Qualitit und Frische, so sind Heilbronners Fische.

Ich Andreas Heilbronner geb. am 07.05.1985 i Ulm, fithre seit Mai1 2015 unser
Familienunternehmen fort, nach dem frithen Krankheitsbedingten ausscheiden
meines Vaters lugen Heilbronner, der tiber 30 Jahre lang mit Erweiterungen,
Umbauten und Neuerungen das Unternehmen leitete und auch prigte.

Alle zwei bis drei Jahre fahren wir auch nach Bremerhaven zu unseren Lieferanten,
wo der Personliche Kontakt stets aufrecht erhalten bleibt, um auch so besser den
stindigen Emblick hinter die Kulissen unserer Lieferanten zu erhalten.

So konnen wir uns direkt vor Ort, von der Nachhaltigkeit und der MSC Zertifizierung
der heutigen Fischerei selbst ein Bild davon machen.

In unserem Ladengeschiift fithren wir verschiedene Salate, Sauermarmaden,
Raucherfisch, Stisswasser & Salzwasser Fische, Krustentiere, Schalentiere und

i der Herbst & Wintersaison auch Getliigel & Wildprodukte, die fiir Sie 1n unserer
grossen Auslage zum Verkauf bereit stehen. Natiirlich gibt es auch frisch belegte
Fischsemmel, ob mit kalt belegten Fischen oder auch Backhisch im Semmel

all das was Ihr Herz begehrt wird frisch fiir Sie belegt.

In unserer Fischgaststitte bieten wir Ihnen von Dienstag bis Samstag gut

60 Fischgerichte zur Auswahl an, sonntags gibt es eine etwas abgeinderte und
klemere Speisekarte mit gut 20 Fischgerichten. Freitags von 16:00 - 19:00 Uhr und
sonntags von 10.30 - 14:00 Uhr werden Sie am Tisch bedient, ausserhalb dieser
Zeit, werden die Getrinke und Speisen an unserer Kiichenverkaufstheke bestellt
und bezahlt, das bestellte Essen wird dann frisch zubereitet und Ihnen an den
Tisch gebracht. Da 1ch sehr darauf bedacht bin, Ihnen em absolut faires

Preis- / Leistungsverhiltnis zu bieten, bei stets gleichbleibender Qualitit und
frische unserer gesamten Produkte.

Qualitit und Frische = Heilbronners Fische

Ich darf Ihnen emnen angenehmen Aufenthalt und emen guten Appetit wiinschen.
Bei Fragen zu den Allergenen sprechen Sie uns doch einfach an, bei Fragen oder
Anregungen aller Art haben wir gerne ein offenes Ohr fiir Sie.
Em Schwobaland 1sch 1t gschompta globat gnuag,
doch mir ditet ons scho 1ber a lob au fraia.

Ihr Andreas Heilbronner mit Familie und gesamten Team!



Herzlich Willkommen 1m

Fischhaus & Fischgaststitte
Heilbronner

Familienunternehmen seit 1392

Vorspelsen:
Fischsuppe mit Fischeinlage 4,20 €
Krabbenrahmsuppe mit Shrimps 4,90 €
Fischtopfrahmsuppe mit Fischeinlage 4,20 €
Knoblauchsuppe mit Fischeinlage & Shrimps 4,20 €
Fiint Garnelen im Kartoffelnest 5,90 €
Fint Butterfly Garnelen paniert 5,90 €
Garnelen Duett im Kartoffelnest & paniert 6,50 €
Matjesﬁlet auf Kartoffelputfer 4,50 €
Bismarckhering auf Kartoffelpuffer 4,80 €
Tintenfischringe mit Remoulade 5,00 €
5 Garnelen zum Pulen, mit Brot & Remoulade 5,80 €
FiSChSUpp€ mit Fischeinlage 1N gr ol 7,50 €

Wir achten stets auf Qualitiat & Frische
Heilbronners Fische! :-)

www. heillbronnerfischhaus.de



Gebackenes: klein

Rotbarschtfilet in Bierteig 850¢

mit gemischtem Salat

Seelachsfilet in Bierteig 3.20€

mit gemischtem Salat

Kabeljaufilet in Bierteig 8,30 €

mit gemischtem Salat

gemischter Fischteller 8,90 €
(geb.Rotbarschfilet, Tintenfischringe, GarnelenspieR)

mit Remoulade, gemischter Salat

Tintenfischringe 790€

mit Remoulade, gemischter Salat

Rotbarschfilet Paniert 8,50 €

mit gemischtem Salat

Garnelen 1m Kartoffelnest 10,50 €

mit Remoulade, gemischter Salat

Butterfly Garnelen (Paniert) 10,50 €

mit Remoulade, gemischter Salat

Garnelen Duett (Nest/Paniert) — 11.20¢
mit Remoulade, gemischter Salat

Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

normal

11,80 €

11,50 €

11,380 €

12,20 €

10,90 €

11,80 €

13,90 €

13,90 €

14,50 €



Gebratenes: klein

Rotbarschiilet Natur 8,50 €

mit gemischtem Salat

Seelachshilet Natur 8,20 €

mit gemischtem Salat

Forellenfilet Natur 8,30 €

mit gemischtem Salat

Schollenfilet Natur 8,50 €

mit gemischtem Salat

Z.anderfilet Natur 8,50 €

mit gemischtem Salat

Loupdemerfilet Natur 8.50 €

mit gemischtem Salat

Duo - Teller Natur

(Zanderfilet & Loupfilet) mit gemischtem Salat

Thunfischfilet Natur 11,50€
an Kriuterbutter, mit gemischtem Salat
Heilbutthlet Natur 9,80 €

mit gemischtem Salat

Seeteufel Natur 1390 €
mit gemischtem Salat

Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

normal

11,80 €

11,50 €

12,20 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €

12,60 €

14,90 €

12,90 €

16,90 €



Gebratenes: klein

Lachsfilet Natur 9,20 €
an Kriuterbutter, mit gemischtem Salat
Lachsfilet mit Krabben 11,80 €

an Kriuterbutter, mit gemischtem Salat

Lachsfilet an Tzatziki 10,20 €

mit gemischtem Salat

Lachsfilet auf Bandnudeln 10,20 €

an GemusestreifensoRe mit Beilagen Salat

Forelle Miullerin (am ganzen)

mit gemischtem Salat

Garnelenspielle Natur 880 ¢

mit Remoulade, gemischtem Salat

Sepias Natur (Tintenfisch) 8,50 €

mit Remoulade, gemischtem Salat

eriine Heringe Natur 8,20¢

mit gemischtem Salat

Rotbarschfilet an Kaisergemiise 8,90 €
mit DillrahmsoRe, Salzkartoftel

Fischbratwurst Natur 8.20¢
mit Remoulade, gemischtem Salat

Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

normal

12,60 €

14,90 €

13,50 €

13,60 €

12,60 €

12,20 €

11,80 €

10,90 €

11,90 €

11,50 €



Gedunstetes: Klein normal

Rotbarschtilet in DillsoRe 8,50 € 11,80 €
mit Salzkartoffel & gemischtem Salat

Seelachstilet in DillsoRe 8,20 € 11,50 €
mit Salzkartoffel & gemischtem Salat

Kabeljaufilet 1n DillsoRe 8,50 € 11,80 €
mit Salzkartoffel & gemischtem Salat

Lachshfilet in DillsoRe 9,20 € 12,50 €
mit Salzkartoffel & gemischtem Salat

Bremerhavener Fischtopt 8,50 € 11,20 €
m GemusestreifensoRe, mit Salzkartoftel

Forelle Blau (am ganzen) 12,50 €
mit Salzkartoffel & gemischtem Salat

Forellenfilet Blau 8.80€ 12,20 €

mit Salzkartoffel & gemischtem Salat

Spaghetti mit Lachs & Garnelen 9,50 € 12,80 €
Tomaten oder KnoblauchsoRe, Beilagen Salat

Spaghetti mit Meeresfriichten 9,50 € 12,80 €
Tomaten oder KnoblauchsoRe, Beilagen Salat

Preise mnkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

www.hellbronnerfischhaus.de



kalte Gerichte:

klein normal
Magestilet auf Kartoftelpuffer 8,50 € 11,50 €
mit Beilagensalat
Bismarckhering auf 370¢ 11,80 €
Kartottelpufter, mit Beilagensalat
Magestilet in Sahne 7,90 € 10,80 €
nach Haustrauenart, mit Salzkartottel
Magestilet Natur 7,50€ 10,20 €
an Zwiebel, mit Salzkartoffel
Bismarckheringe Natur 770€ 10,50 €
an Zwiebel, mit Salzkartottel
Bratheringe Natur 7,70€ 10,50 €
an Zwiebel, mit Salzkartoffel
Salatteller klein / gross 3,50 € 4,40 €

Familie Andreas Heillbronner mit Team, wiinscht Ihnen
emnen guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt,
in unserem Traditionsgefithrten Familienunternehmen!

> nehmen Sie doch auch gerne unsere Flyer und
Offnungszeitenzettel mit, wo auch die aktuellen Dinge
wie Betriebsurlaub etc. .... drauf steht. Vielen Dank!
>>> liegen 1m Laden fir Sie aus!

Preise inkl. Gesetzlichen Mehrwertsteuer



etwas zur Geschichte unseres Hauses:

1377 Spatenstich beim Bau des Ulmer Miinsters

1392 Beginn der Fa. Heilbronner mit Fischfang & Fischhandel am
Fischerpliitzle in Ulm an der Donau. Anfangs ein ganz klemer Laden,
zum Verkauf der eigens gefangenen Donaufische. Bis zum Beginn des
zwelten Weltkrieges war unser Standort am Fischerplitzle.

1945 Nach der grossen Zerstorung in Ulm beschlossen Margarete Heilbronner
(geborene von Frey) und Ihr Ehemann Eugen Heilbronner aus der
Bickerei Friedrich von Frey(Ihrer Eltern) in der Rebengasse, das neue
Fischhaus Heilbronner zu machen. Da im Krieg Ihr Elternhaus nahezu
unbeschadet blieb und somit die Tradition fortgefithrt werden konnte.
Zu Beginn e sehr klemner und tberschaubarer Laden, der mit den
Jahren immer weiter gewachsen war.

1955 Geburt von Eugen Heilbronner 08.05.1955

1977 Erweiterung der Gastraume auf msgesamt 80 Sitzplitze

1982 Hochzeit von Fugen & Edeltraud Heilbronner(geb. Miiller)

1983 Ubernahme der Firma von Eugen & Margarete Heilbronner, durch
Fugen & Edeltraud Heilbronner

1985 Geburt von Andreas Heilbronner 07.05.1985

1988 Geburt von Florian Heilbronner 22.03.1988

1992 grosser Umbau von Laden, Kiiche und Lagerriaume

1992 Jubiliumsfest, 600 Jahre Fischhaus Heilbronner mit grossem Strassenfest

1998 Eroffnung der Aussenbewirtschaftung mit emner Zille und 12 Sitzplitzen

1999 Neue Aussenbestuhlung mit 30 Sitzplitzen vor dem Haus

2002 Erweiterung der Gastraume oben auf nun mehr 120 Sitzplitze

2006 Erweiterung der Aussenbestuhlung auf 50 Sitzplitze

2014  Geburt von Cilia Mara Heilbronner 27.08.2014

2015 Ubernahme der Firma von FEugen Heilbronner durch Andreas Heilbronner

2015 kirchliche Trauung von Andreas & Martina Heilbronner(geb.Mangold)

2017 grosses Jubiliaumsfest in der Rebengasse mit 625 Jahren Heilbronner

2017 Ulmer Fischerstechen, mit Teillnahme Andreas Heilbronner (Krettaweber)

2017 Geburt von Tessa Johanna Heilbronner 29.12.2017

2018 Im Januar wurde der grosse Gastraum und die Toiletten saniert

2019 Grosser Umbau und Sanierung der Kiiche und des gesamten Ladens

mit neuem, frischen Glanz.

Ich mochte mich rechtherzlich fiir Thren Besuch bedanken
und hoffe Sie beehren uns bald wieder!

Besuchen Sie uns doch auch unter www.heilbronnerfischhaus.de



